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	Eno Tecno Chimica
Laboratorio Enochimico Autorizzato MIPAAF

Enologo Anselmo Paternoster
	Via Adriatica Foro, 7

66024 FRANCAVILLA AL MARE  (CH)

Tel. 085-816903 – Fax. 085-9960213 

P..IVA.: 00339500696

e-mail. etcmail@virgilio.it   http://www.enotecnochimica.it


Stiamo organizzando dei seminari e dei corsi di formazione on-line utilizzando le tecnologie informatiche.  Per poter valutare la fattibilità del programma e l’interesse della nostra Clientela, La preghiamo di voler compilare il seguente questionario barrando con una X le caselle corrispondenti. Bastano solo pochi minuti. Compilate la pagina, stampatela e speditela via fax al nostro numero 085-9960213  
Ringraziamo in anticipo per il tempo dedicato. !

	Domanda
	si
	no
	Non so

	1 - Ha mai partecipato ad un seminario on-line?
	
	
	

	2 - Ha la possibilità di connetterti ad Internet ?
	
	
	

	3 - Ha la possibilità di seguire dall'ufficio un seminario online in diretta ?
	
	
	

	4 - Ha la possibilità di fare domande tramite chat ?
	
	
	

	5 - Sarebbe interessato a seguire un seminario on-line in diretta con la possibilità di fare domande al relatore?
	
	
	

	6 - In quale modalità sarebbe interessato a seguire un seminario online?
	In diretta
Registrata


	7 - Quale è la durata ideale di un seminario on-line?
	2 ore

1 ora

30 minuti



	8 - Quando preferirebbe assistere ad un seminario on-line?
	Nei giorni lavorativi

Nel week-end

Indifferente



	9 - Nel caso di un seminario on-line in diretta, in quale fascia oraria preferirebbe seguirlo ? 
	9,00 – 11,00

14,00 – 16,00

16,00 – 18,00

18,00 – 20,00



	
	

	10 - Quali sono gli argomenti di maggiore interesse per un seminario on-line dalla seguente lista?  [Attribuire un gradimento da 1 a 4] 
(4=molto interessante; 3=abbastanza interessante; 2=poco interessante; 1=per niente interessante)
	1
2

3

4



	- Fermentazioni dei rossi
	

	- Fermentazione dei bianchi 
	

	- Gestione delle temperature di fermentazione
	

	- Lavorazione ed affinamento dei vini 
	

	- Corso Cantinieri – Primo e Secondo livello
	

	- Le analisi enochimiche e la gestione del laboratorio interno di cantina
	

	- Le analisi sensoriali – Corso di degustazione e valutazione dei vini
	

	- Corso di viticoltura generale e gestione del vigneto
	

	- Corso su HACCP “Il pacchetto Igiene”
	

	- La tracciabilità e la rintracciabilità delle merci in cantina
	

	- Corso sulla sicurezza sul lavoro
	

	- Impianti di depurazione dell’industria enologica
	

	- Utilizzo del Computer  in cantina. Ottimizzazione del lavoro
	

	- Enolex. Tenuta dei registri, normativa comunitaria e nazionale, etichettatura
	

	- Marketing in enologia. Come acquisire nuovi mercati ed evoluzioni della Clientela
	


	Tutti i corsi di formazione su riportati attualmente sono tenuti presso la nostra sede.

Ritiene più utile seguire i corsi presso il nostro Laboratorio, attraverso internet (on-line) o Corsi personalizzati presso la Vostra sede ? (On-site)
	Presso il Laboratorio

On-line

On-site



	Quali altri argomenti preferirebbe approfondire nei prossimi corsi di formazione ?


	Note e/o suggerimenti




	Ditta
	

	Persona interessata
	

	Telefono
	

	e-mail
	

	Via
	

	Cap- Città - Provincia
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