SCHEDA PER I’ANALISI SENSORIALE DEI VINI NEI CONCORSI

VINI TRANQUILLI

MANIFESTAZIONE
commissione campione annata designazione del vino categoria di presentazione
n° n°
data ore DEPREZZAMENT? PER
. 7 ; V.Q.PR.D. INDICAZIONE VINO DA
A..,%x. 557 i S — B GEOGRAFICA TAVOLA
\../.).«,_ ..Vr) J” o .,..\0._...,”- ./V.u.w .Z}..wdm} AL WA 0 W _.mi—mu“o}
o 7 ,_ s DEIDIFETTI ] ] ! []
LIMPIDEZZA .
6|5(4]3]2[1]0 . . . osservazioni
VISTA TONALITA| 6 | 51413121110 EEE e b
COLORE ; biologica
INTENSITA[ 6 | 5431210 2] O
FRANCHEZZA[ 6 | 5|4 (32| 1|0 ||| |H
wrensita| 8| 7] 6] 5] 4] 2] 0 ? i
OLFATTO > - = chimico-fisica
FINEZZA| 8 | 7| 6|5]4( 2|0 H N N
ARMONIA| 8 | 7|6|5|4(2|0(H N
FRANCHEZZA| 6 | 5|4 312 (1|0 |IH|H (]
— i N accidentale
g n INTENSITA[ 8 | 7|6 | 5|42/ 0 H N s commissariofi _——
ML CorRPO| 8| 7|6|5]4]20 i1
GUSTO = :
OLFATTO ARMONIA| 8 | 7| 6|5 4(2[0 |l R
PERSISTENZA| 8 | 7|6 (5|4 ]2]0 .~. i Bnmm_as_
RETROGUSTO[ 6 | H |4 |32/ 1]0 _. Tt
aupizio compiessivo| 8 | 7] 6] 5[4 2|0 |m
R decine
TOTALI parziali TOTALE
unita

METODCO UNION INTERNATIONALE DES OENOLOGUES



SCHEDA PER L'ANALISI SENSORIALE DEI VINI NEI CONCORSI VINI SPUMANTI E FRIZZANTI

MANIFESTAZIONE
commissione campione annata designazione del vino categoria di presentazione
n° n® —_—
data ore DEPREZZAMENTO PER V.S.Q.PR.D. V8.0 FERMENTAZIONE
? y 2. V.Q.PR.D.
- 5 — D.O.C.G. D.O.C. BOTTIGLIA |AUTOCLAVE
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PERLAGE _ : biologica
VISTA PERSISTENZA| 6 | 514 (312|110 ] [ | n
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INTENSITA| 6 | 54 |3(211{0 W
FRANCHEZZA| 7 [ 6|54 [ 32| 0 || 1N 24 oaa__m.manm
INTENSITA| 7 | 6514|1320 &) e
OLFATTO =
FINEZZA| 7| 6543 2(0 [ b
ARMONIA| 7| 6] 51413120 |H|H BN
T = = accidentale
FRANCHEZZA| 7 | 6|5 |43 2|0 |H|H i) ] commissario/i firma/e
GUSTO INTENSITA| 71 6| 5/4|3|2]0 " B
GUSTO CORPO| 7| 6|5(4|3(2]0 ] o
OLFATTO ARMONIA| 7| 654|320 |H|H N nonmas
PERSISTENZA| 71 61643 2(0(H/H| |H|
SIUDIZIO COMPLESSIVO | T | 6| 514 (3120 ﬁ. i -
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METODO UNION INTERNATIONALE DES OENOLOGUES



